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.Kdyby si vice z nas cenilo jidla, radosti a pisni vice
neZ hromadéného zlata, svét by byl veselejSim mistem.”

J.R.R. Tolkien (1892 - 1973)
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AZS| 02101, MIAS O SHUE ALICE
,Jidlo je to, co nds spojuje — je to univerzalni zkusenost.”
James Beard (1903-1985)

‘S42 2210 SSH0IL, 2HA BEO0ICE”

PRAHAGGOCGI je korejska BBQ restaurace.
Nasim cilem je predstavit vam korejskou kulturu stolovani,
kde rodina a pratelé sdileji jidlo u jednoho stolu.

Vérime, Ze jidlo muze spojovat lidi rdznych narodnosti
a kultur a pomahat nam lépe si porozumeét.
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CO JE

K-BBQ?

Maso si muZete grilovat primo na stole. Po ugrilovani se kraji
na mensi kousky pomoci nuZek a klesti. Pokud budete potrebovat pomoc,
nas personal vam rad pomuze s grilovanim.
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¢ (1) VYBERTE SI NASE ZRAJICl MASO.

Minimalni prvni objednavka: 300 g na stdl

“__ Dalsi objednavky od: 100 g

171 £|Z= =E2 HIOIEE 300 g £H JksELICL
11 =71 FE2100 g FE JtsELICE
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Nabizime prémiové maso zrajici 14 dni pomoci dualniho
procesu zrani, ktery zajistuje bohatou a jemnou chut.

MASOVA ZONA

Nase nabidka masa je vystavena podle jednotlivych €asti v chladici vitring.
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CO JE ZAHRNUTO

V K-BBQ

CO JE ZAHRNUTO
V KOREJSKEM BBQ

SANG CHARIM (KOREJSKA PRILOHA)

Salatové listy na baleni masa, cibulovy salat, kimchi,

nakladana redkev, pazitkové kimchi, bilé kimchi, Cesnek
a chilli, a varené veprové.

Prilohy se mohou liSit dle sezény. VSechny prilohy kromé
vareného veprového lze zdarma doplriovat.

POLEVKA

Jedna porce Doenjang jjigae (polévka
ze sdjové pasty) je zdarma k prvni objedndvce.

j Moznost upgradu na Kimchi jjigae za +69 CZK e
OMACKY L

K masu podavame:
fermentovanou krevetovou omacku, sl ki‘en
a ssamjang (korejska omacka).

' GRILOVANA ZELENINA

Houby, cibule a kukurice jsou podavany
jednou pri prvni objednavce.

(2 SSAM ZONA

& Salat, listy a dal&f ingredience /‘A
" na baleni masa si mizete zdarma

- doplnit v samoobsluzné zéné.
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K-BBQ

PORCE MASA
VEPROVE (100 G)

MOKSAL =« 289
Jemna a St'avnata krkovice s pevnou strukturou a vyraznou chuti.
" OHGYEOPSAL oz 309
~——"St'avnaty veprovy btigek s kiiZi, s perfektni rovnovdhou masa a tuku.
Allergies : 1/6/11
YANG-NYEOM gia17| 309
Veprové maso marinované v korejském stylu, se sladkou a umami chuti.
m\h\““" ANG-JEONGSAL =z 329
N
ysoce mramorované maso z veprového laloku, velmi jemné
s lehce Zvykaci texturou.
|sveg\*’;}; OMAHAWK 1 KS =0t=2 11 380
“ _7Prémiovy steak z veprové kotlety s kosti, s vyraznou chuti
a plsobivou prezentaci.
*Prodava se pouze jako 1 kus (ne na 100 g).
Veptovi Krkoviee  VeRYOVA peoed
SR (NMoks) Veprovd ') Negtovd panenka
Veprove fcko K 2 ebra Rl
(Wangyeongsal) o Neprovh K
ik L pm Negtové
Veprova o kdero
hava
Veglove
W , W
Veprova glec K’ i



K-BBQ

PORCE MASA
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Maso 2 Zeber  Hovbzi Hz 1A
Wkotad) —  hrudi

HOVEZI (100 G)

DEUNGSHIM (RIBEYE) (czECH) S 369
Jemné hovézi z vysokého rosténce, s bohatou chuti a St'avnatou strukturou.

™

CHAEKKEUT (STRIPLOIN) (CZECH) #HZ 379

Libov&jSi hovézi z nizkého rosténce, s pevnéjsi strukturou a plnou chuti.

- Allergies : 1/6/11
1% BUCHAESAL (ORIGINAL / SGIOVA / GOCHUJANG . ) SKiA! 449

~ Stavnaty flat iron steak s jemnym mramorovanim.

W)
. KKOTSAL (ARGENTINIAN) =& 619
#\lysoce mramorované maso z Zeber (rib finger), velmi jemné s maslovou chuti.

“\
i SPECIAL BEEF zainie 4117 =)
\o_A(T-BONE / PORTERHOUSE / TOMAHAWK, ATD)

Ceny nejsou uvedeny v menu. Informujte se prosim u obsluhy o dnesni nabidce.
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NAVSTEVUJETE GGOGI POPRVE?

TASTING MENU

JE SKVELY ZACATEK PRO TEBE!

Degustacnl set menu je sestaveno tak, abyste mohli ochutnat
_ruzné ¢asti masa. Objednavka je omezena na jednu na stul.

MOKSAL OHGYEOPSAL HANGJEONG

Veprova krkovice Veprovy blcek Veproveé licko
= : i = e L P
50g 509 : 50g

)
DEUNGSHIM CHAKKEUT e
Vysoky roster;eﬁ N|zky rosté ?]?é Oeche soili shety
= - el AR

‘Soucasti je také korejsky set piiloh (sang'ch‘a.riim), polévka, omacky
a grilovana zelenina, podavané jednorazové k prvni BBQ objednavce.



VEPROVE

SET MENU

>

MOKSAL ' OHGYEOPSAL HANGIEONG

Veprova krkovice Veprovy bucek Veproveé licko
=2 CEEE S
200g 100g 100g

GIMBAP
=N Soleny gimbap

—21d}
L=2E

TORTILLA
4 ks EEITIOF

Soucasti je takeé korejsky set priloh (sangcharim), polévka, omacky
a grilovana zelenina, podavané jednorazové k prvni BBQ objednavce.



HAN-MaRI sET

MOKSAL OHGYEOPSAL || HANGIEONG

Veprova krkovice Veprovy bucek Veproveé licko
== N o = : =l pS
150 g 100g 100g
YANGNYEOM TOMAHAWK GIMBAP
Marinované 1ks E0I=3 Soleny gimbap
N\ Veprové e — A 218}
O] i3
e =8 TORTILLA
4 ks EE[TIOL

‘Soucasti je také korejsky set priloh (sangcharim), polévka, omacky
a grilovana zelenina, podavané jednorazoveé k prvni BBQ objednavce.
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BAN-MARI SET
DEUNGSHIM CHAKKEUT
Vysoky rosténec Nizky rosténec

T sa : M=

y S\ 200g N\ 1009

GIMBAP
Soleny gimbap

=P l1=]]
A=A

TORTILLA
4 ks EEII| O

BUCHAESAL

Flat iron

-

steak
=h

Soucasti je takeé korejsky set priloh (sangcharim), polévka, omacky
a grilovana zelenina, podavané jednorazové k prvni BBQ objednavce.



HO\/EZI

- SET MENU

R LN

DEUNGSHIM CHAKKEUT BUCHAESAL

Vysoky rosténec N|zky rosténec Flat iron steak

s M= - =h

200g 100g 2N 1009
BUCHAESAL KKOTSAL GIMBAP
Séjové marinované Mramorované Soleny gimbap
S BE Zebrové maso AZZ1HE

100g =g

100g TORTILLA
4 ks EEIT|Of

‘Soucasti je také korejsky set piiloh (sangcharim), polévka, omacky
a grilovana zelenina, podavané jednorazoveé k prvni BBQ objednavce.



Pﬁl!zg?uHY

Tyto polozky jsou dostupné pouze
pfi objednavce z grilovaciho menu.

Allergies : 2

KREVETY NA GRIL 5KS 7012 M=
339

Allergies : 1/6/7/14

SLAVKY NA GRIL 5KS 702 =2
219

Allergies : 3/7

KUKURICE SESYREM " 21z 166

Mozzarella s kukurici.

HLIVA KRALOVSKA 1Ks *~ 109
CERVENA CIBULE 6 KS *~ 69
KUKURICE 4 KS *~ 69
TORTILLA 6 KS *~ 69
SOLENY GIMBAP 8KS “~ 89

BAP (DUSENA RYZE) *~ 53



Kromé K-BBQ si muZete vychutnat také rizné korejské
pokrmy a la carte zamérené na maso.

K-BBQ 22! OILIZL 1JIE FM== st
Cieret sh=4| BHE 72|12 SHEMR.

SOUCASTI JE JEDEN KOREJSKY
SET PRILOH. \4
SANG CHARIM

Salat z hlavkového salatu, kimchi, bilé kimchi,

kimchi z jarni cibulky, tydenni pFilohy a cibulovy salat.
Podava se jednou na sttil pfi prvni objedndvce.



KOREJSKE

POLEVKY

V korejské kuchyni neni polévka jen predkrm, ale plnohodnotné jidlo.
Vari se z bohatého vyvaru s masem a zeleninou a podava se s ryZi.
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” / GALBI MANDU

/" " Stavnaté dugens knedlitky pin&né masem,
A podavané se séjovou omackou. 209

KIMCHI JJIGAE

Domadci kimchi polévka s vepiovym masem,
vai'ena v silném fermentovaném vyvaru.
Podavano s ryzi.

HAEMUL e e
DOENJANG JJIGAE - DOENJANGIJIGAE

Tradicni sojova pasta polévka,
Sojova pasta (doenjang) s morskymi : podavana s ryZi. 220
plody. podavana s ryZi. 3%




CO JE

GUKBAP

Gukbap je tradiéni korejské jidlo — horka polévka podavana
s ryZi. Nazev pochazi ze slov guk (polévka) a bap (ryzZe).
RyZe se obvykle pridava primo do horké polévky.

Allergies : 1/2/4/6/7/11

SUNDAE GUKBAP

Tradi€ni korejska polévka se sundae (korejska
klobasa z veprovych stfev). Podavano s ryzi.

375

CO JE

GUKSU

Guksu je korejska nudlova polévka podavana v horkém vyvaru.
Nudle se tradi¢né serviruji primo v polévce.

GGOGI GUKSU Allergles : 1/2/4/6/7/11

Syta korejska nudlova polévka s bohatym vyvarem a jemnymi
platky vepfového masa. Tradicni chut’ domaci korejské kuchyné.



DOLSOT

BIBIMBAP

RyZe podavana v rozpalené kamenné misce, doplnéna zeleninou,
marinovanym masem a vejcem. Promichejte s gochujang (korejska chilli pasta)
a vychutnejte si dokonalou kombinaci chuti s kfupavou ryzi na dné.

HOVEZI BIBIMBAP - *«=:

Tepla ryZe se zeleninou, marinovanym hovézim masem a vejcem.
Podavano s pikantni gochujang omackou. Pred konzumaci dobi'e promichejte. 270

DALSI VARIANTY
ZELENINOVY BIBIMBAP o1t ** 219
TOFU BIBIMBAP 55~

VEPROVY BIBIMBAP &x|117|

"'.0.3-‘5";‘: -y

g I 250



KOREJSKA

RYZOVA JIDLA.

KIMCHI Allergies : 1/3/4/6/7/11
BOKKEUMBAP

Smazena ryZe s kimchi

a mletym hovézim masem,
doplné&na rozpusténym syrem
pro bohatou a vyraznou chut’.

315

Allergies : 1/6/11

JEYUK DEOPBAP

Miska ryze s jemnymi platky vepiového masa
restovaného v pikantni korejskeé chilli omacce,
podavana se zeleninou. Vyrazna, lehce sladka
a paliva chut’.

260




TEPLE

NUDLE

Allergies : 1/3/6/11

GCOGI JJAJANG

Bohale a vyrazné korejské nudle s Eernou fazolovou omackou,
doplnéné jemnymi platky vareného vepiového masa. Dokonald kombinace
pruZznych nudli, hluboké chuti omacky a stavnatého masa.

355

CLASSIC JJAJANG -

Tradicni korejské nudle s cernou fazolovou e T
oméckou, pfipravené bez masa. 292 & S



STUDENE

NUDLE

OsvéZujici studené nudle, které se skvéle hodi
ke grilovanému masu, doplnéné varenym vejcem.

Allergies : 1/3/6/11

SUYUK NAENG GUKSU #s 2=+

Studené nudle v sladkokyselém a jemné slaném vyvaru,
doplné&né platky jemného vai'eného veprového masa.

Allergies : 1/3/6/11

SUYUK BIBIM . GUKSU - #st&=+

Studené nudle's lehce pikantni gochujang oméackou. doplnéné platky jemného
vepi'ového masa. .

BEZ MASA

Allergies : 1/3/6/11
NAENG GUKSU = -

Allergies : 1/3/6/11 i

BIBIM GUKSU yjgi=4 -

229



Allergies : 1/3/4/6/11 :
TTEOKBOKKI —
Domaci ryZzové kolacky restované v pikantni omacce s rybimi kolacky.
MoZnost pridat syr: +115 KE 285

Allergies : 1/3/11

YACHAE GIMBAP -

Korejské ryZové rolky v moi'ské i'ase plnéné zeleninou. 2"9

Allergies : 1/3/5/7/11

FRIED CHICKEN

Vykost&né kurie ve korejském stylu.
ORIGINAL : klasické kiupaveé smazené kure.
DAK-GANGJEONG : v sladko-pikantni, lepkavé omacce. 219



PRILOHY

GALBI MANDU “eoe=: e

Du&ené hovézi knedlicky s jemné sladkou a slanou
chuti, podavané se sg6jovou omackou. 209

SMAiENé MANDU #ersies: v6m

Korejské knedli¢ky plnéné zeleninou a tofu. _I 6 9

KIMCHI JEON 7 Aersies:vam

Kiupavé slané palacinky s kimchi. 189

GAMJA JEON wo Alergies: 1/7/11

Bramborové palacinky se syrem. 169

DEZERTY

MATCHA ICE CREAM "~ Atergies:7

Jemna krémova zmrzlina z prémiové matchy.

YUZU ICE CREAM wo Allergies:7

Osvézujici zmrzlina s lehce kyselou chutf citrusti yuzu. 85 i

HOTTEOK WITH ICE CREAM Aergies: 1:3/1/8

Korejska sladka palaginka pln&nd skofici a hn&dym 159
cukrem, podavana s yuzu zmrzlinou.
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SEZNAM ALERGENU 5o
*# Lakto-ovo vegetaridnské

Obiloviny obsahujici lepek
psenice, Zito, jeémen, oves, kamut
nebo jejich hybridni odriidy a wrobky z nich

Korv&i

avyrobky z nich

Vejce

a wyrobky z nich

a wyrobky z nich ; i

Aragidy (podzemnice olejnd) 62;?@

a wyrobky z nich ‘

awyrobky z ngj

Skorapkové plody

mandle (Amygdalus communis L), liskové cfechy (Corylus avellana),

viasske orechy (Juglans regia), kesu ofechy (Anacardium occidentale), : @
pekany (Carya illinoinensis (Wangenh,)), para ofechy (Bertholletia excelsa), m o
pistacie (Pistacia vera), makadamie (Macadamia ternifolia) -

a wyrobky z nich 3 ‘ﬁ"

avyrobky z néj o
Hofr¢cice @
a wyrobky z ni

Sezamova semena
a wrobky z nich
L] Laa b d ] - SWwe w8
Oxid siriCity a siriCitany
v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/,
wyjadreno celkowym SO-

VIci bob (lupina)

a vyrobky z négj

MEkkvai

a vyrobky z nich

o best REvan gy
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